
Cookies aux M&M's de Matiguida

1. Préchauffe le four à 180°C .

2. Fouette le beurre mou et le sucre roux dans un saladier.

3. Ajouter l’œuf et mélange avec le fouet.

4. Incorpore petit à petit la farine et commence à travailler la pâte à
la main.

5. Ajouter les M&M's et les pépites de chocolat  quand le  mélange
s'épaissit.

6. Mélange le tout pour obtenir une pâte uniforme.

7. Forme des petites boules et place-les sur une plaque recouverte de
papier cuisson. Veille à bien les espacer !

8. Enfourne-les  13  minutes  à  180°C.  Ils  doivent  être  légèrement
dorés.

9. Laisse-les refroidir afin qu'ils durcissent.

Régale-toi !

Ingrédients :

• 250 g de farine
• 150 g de sucre roux
• 50 g de pépites
• 130 g de chocolat M&M's
• 100 g de beurre mou
• 1 œuf


